IHELAKEHOUSE



If you suffer from any kind of food allergy or intolerance,
please notify a member of staff.

En cas d'allergies ou d'intolérances alimentaires,
veuillez le signaler a notre personnel.




ENGLISH

Lunch set meal
from 12:30 pm to 4 pm

STARTERS

Vichyssoise of leek and green apple with Iberian ham shavings
Autumn Angus carpaccio, with mushrooms, pomegranate fruit and parmesan (suppl. €3)
Roasted pumpkin salad, blue cheese and honey vinaigrette
Traditional lentil stew
Fresh pasta with beef ragout in red wine
Tagliatelle in a light seafood sauce
Confit artichokes, smmoked pancetta and romesco sauce (suppl. €3)

MAINS

Crilled squid and seasonal mushrooms
Cod omelette with micro ratatouille
Balfegd tuna steak with pickled vegetables (suppl. €5)
Creamy rice with Iberian pork and mushrooms
Chicken leg and thigh in prunes sauce
Slow-cooked pork ribs (suppl. €3)
Crilled dry-aged beef entrecote with french fries (suppl. €6)

DESSERTS
Cold white chocolate soup with raspberry sorbet (suppl. €2)
Manchego cheesecake with salted caramel sauce (suppl. €2)
Creek yogurt, honey and almond crumble
Mandarin ice cream with warm sponge cake
Pears in wine with fresh cream ice cream
Winter fruit salad

Includes dessert or coffee.
Drinks not included

€26.50

VAT INCLUDED



FRANCAIS

Menu du midi
de12h30316 h 00

ENTREES

Vichyssoise de poireau et pomme verte avec coupeaux de jambon ibérique
Carpaccio automnal d'’Angus, champignons et grenade avec parmesan (suppl.3 €)
Salade de citrouille rétie, fromage bleu et vinaigrette au miel
Pot-au-feu de lentilles traditionnel
Pates fraiches au ragout de boeuf au vin rouge
Tagliatelles a la sauce legere de fruits de mer
Artichauts confits, lard fumée, et sauce romesco douce (suppl. 5 €)

PLATS

Calamar grille a la plancha et champignons de saison
Omelette de morue et mini ratatouille
Lingot de thon BALFEGO et escabéche de légumes (suppl. 5 €)
Riz crémeux au porc ibérique et champignons
Patte et cuisse de poulet a la sauce aux pruneaux
Travers de porc confit a basse température (suppl. 3 €)
Entrecote de boeuf maturé grillée au charbon avec frites (suppl. 6 €)

DESSERTS
Soupe froide de chocolat blanc avec sorbet de framlboise (suppl. 2 €)
Gateau au fromage manchego avec sauce caramel salé (suppl. 2 €)
Yaourt grec, miel et crumble aux amendes
Clace a la mandarine avec biscuit tiede
Poire au vin avec glace a la creme fraiche
Salade de fruits d’hiver

Dessert ou café inclus.
Boissons non comprises

26,50 €



ENGLISH

TAPAS / TO SHARE

ASSOITMNIENTS OF OlIVES ..o oo €500
ANCNOVIES aNA WIITE @NCINOVIES ...t €15,00
OUr SPICY Pravas POTATOEGS ..o €9,00
Iberian ham, 100% bellota, with crispy glass bread with t0mMato ..., €26,50
Homemade MEat CrOQUETTES ..o €8,00
Homemade young 1amb CrOQUETTES ... €8,00
Prawns iN Dil-PIl SAUGCE ... €18,00
Casserole of broken eggs with baby eels in garlic Oil ... €14,00
Casserole of broken eggs with [berian Nam e €17,00
Portion of Crystal Drea e €6,00
Assortment of artisan Pread 1OQVES ...t €8,00
SALADS
Cesar salad With CrunChiy CRICKEN ... €15,00
Russian potato salad with tuna loins, anchovies and pickled green chili peppers ... €14,50
Salade of roasted vegetables, hard-boiled egg and OlIVES ... €12,00
Fresh salmon poke with avocado, edamame, cucumber, and crispy ONioON ..., €18,00

PASTA AND RICE DISHES

Rigatoni with your choice of sauce: bolognese carbonara or PestO ... €15,00
Stir-fri noodles with chicken and vegetables .. €15,00
Stir-fri noodles with prawns and vegetables ... €16,50
Stew cannelloni with truffle DECNAMIEI SAUCE ... oo, €14,00

OUR MEAT AND FISH

Lamb shoulder with escalivada(cooked vegetables) ... €37,00
Aged beef sirloin WIth freNCh frIES e €28,00
Chicken curry with basmati rice and sautéed vegetables ..., €17,00
Grilled BALFEGO tuna loin with julienned VEGetabIes ... €25,00
MONKFISN FOMIBSQUET ...oooooooooooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee oo €2700
Breaded hake with french fries and citrus mayonnaise (fish& Chips) ... €19,00

VAT included



ENGLISH

SANDWICHES AND BAGUETTES

FrenCh OMIEIET SANTAWICI oo €900
INFINITUM ClIUD SANOWICK oot €16,50
Iberian ham sandWiCh WITN TOMIE@TO .o €10,50
Black Angus burger with smoked cheese and frieS ..., €19,50
Vegan burger With Vegetables e €16,50
Pastrami and caramelized onion focaccia with old-style mustard ... €12,00
Pork loin and edam CheeSe SANTWICK ... et €900

SWEET MOMENT

Homemade iCe Cream (2 SCOOIDS) oo €6,50
SEASONAI TTUIT SAIAA e €6,50
Homemade French toast with Bailey's iCe Cream ..o, €700
Double chocolate MouUSSE WITN F€A IDEITIES ... €750
CrEaAMY CNEESECAKE ..o €750

CHILDREN'S MENU

Breaded chicken + 1scoop of ice cream or fruit salad + 1 drink
Side of your choice: French fries or macaroni BoOIOGNESE ..o €15,00

Beef sirloin scallopini+ 1 scoop of ice cream or fruit salad+ 1 drink
Side of your choice: French fries or macaroni BOIOGNESE ..o €18.00

In compliance with Spanish RD 1021/2022, of 13 December,
fish served to be consumed raw, or practically raw, has undergone a prior
freezing process at a temperature equal to or less than -20 °C for at least 24 hours.



FRANCAIS

TAPAS / A PARTAGER

ASSOITIMIENT A OIIVES .ot 500 <€
Anchois et boquerones MarinN@s €N VINQIGIE ... 15,00 €
NOS POMMIES A€ TEITE DIAVAS oo 9,00 €
Jambon ibérique, T00% bellota, accompagné de pain de cristal au tomate ... 26,50 €
Croquettes maison de boeuf et poulet (POT-aU-TEU) .o 8,00€
Croquettes MaisSoON de JEUNE AONEAU ..o 8,00 €
Crevettes au pil pil (sautées a l'ail €L PIMENT) e 18,00 €
Cocotte d'oeufs brouillés avec gulas a l'ail 14,00 €
Cocotte d'oeufs brouillés avec jambon IDENQUE e 17,00 €
Tranches de Pain A€ CrISTAl .o 6,00 €
ASSOrtimMeNnt de PaiNS FUSTIGUES ..o 8,00 €
SALADES
Salade César avec poulet CroUSTIaNT e 15,00 €
Salade russe des pommes aux filets de bonite,anchois et PIPArras ... 14,50 €
Salade de légumes grillés,oeuf dur et OliVES . 12,00 €
Poke de saumon frais avec avocat, edamame, concombre et oignon croustillante ... 18,00 €

PLATS DE PATES ET DE RIZ

Rigatoni avec sauce au choix: bolognaise, carbonara ouU PeStO ..., 15,00 €
Wok de nouilles sautées au poulet et I€GUIMIES ..o 15,00 €
Wok de nouilles sautées aux crevettes et IEQUIMIES ... 16,50 €
Cannelloni pot-au-feu espagnole avec béchamel a la truffe ... 14,00 €

NOS VIANDES ET POISSONS

Epaule d'agneau avec garniture de [égumes grilles a la catalane ... 3700€
Filet de boeuf mature avec garniture de friteS ... 28,00 €
Poulet curry avec riz basmati et |@gUMES SAUTEES ..o 17,00 €
Filet de thon BALFEGO grille avec 1egumes €N JUIENNE ... 25,00 €
Queue de lotte faCoN "ROMIESGQUEL” ... 2700 €
Merlu de ligne pané avec mayonnaise agrumes (fish & CRIPS) ..o 19,00 €

TTC



FRANCAIS

SANDWICHS
SANAWICH OMIEIETEE OCUT ..o 9,00 €
ClUb SANAWIC INFINTTUM ettt 16,50 €
Sandwich jambon ibérique aux TOMAatES FAPEES .o 10,50 €
Black Angus burguer avec fromage fumeée et friteS ..., 19,50 €
BUrguer vegan aVvVeC [EGUMNES oo 16,50 €
Focaccia de pastrami, oignon caramelisée et moutard a l'ancienne ... 12,00 €
Sandwich au filet de pPorc aveC EAam e 9,00 €

MOMENT SUCRE
ArtiSan Glaces (2 DOUIES) ... 6,50 €
SAIAAE FIUIT @ SAISON oo 6,50 €
Pain perdu avec glace au Baill@VY'S ..o 700 €
Mousse deux chocolates avec fruits rOUQES e 750 €
GaAteauUX aU FrOMAGE CIEMIECUX ooooooooooeeooeoeoeoeoeoeeoeeoeoeeeeeeee oo 750 €
MENU ENFANT

Filets de poulet pané + 1 boule de glace ou salade fruit + 1 boisson
Avec garniture au choix: Rigatoni bolognaise OU friteS ... 15,00 €
Filet de boeuf + 1 boule de glace ou salade fruit + 1 boisson
Avec garniture au choix: Rigatoni bolognaise OU frIteS ... 18,00 €

En application du Décret Royal espagnol 1021/2022, du 13 décembre, le poisson servi
pour étre consommeé cru ou quasiment cru a été soumis a un procédé de congélation préalable,
a une température égale ou inférieure a -20 °C pendant au moins 24 heures.
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