
NOTRE CARTE

Jambon ibérique de bellota avec pain de cristal

Salade de tomates, ventrèche et poivron grillé

Pavé de saumon mariné et fume à la minute

Tartare vertical de veau affiné

Anchois de Cantabrie 00

Tiradito de thon Balfegó avec mayonnaise à la truffe et oignon rouge mariné

Carpaccio de crevettes rouges

Carpaccio de filet de boeuf fumé avec Josper ®

Salade ventrèche de thon et pain soufflé

Calamars frits

Moules grillées Josper ®

Paella de poisson

Fideuá à l’aïoli

Riz crémeux au homard

Paella champêtre au poulet

Paella “Señoret” aux fruits de mer décortiqués

IPorc ibérique, légumes et champignons

26,00€

12,50€

25,00€

18,50€

14,00€

14,00€

18,50€

16,00€

13,50€

12,00€

9,80€

16,50€

15,50€

24,50€

14,00€

18,00€

14,00€

À PARTAGER

NOS RIZ

RIZ AU JOSPER ®

NOUS AVONS DU PAIN ET DES PÂTES POUR CŒLIAQUES.
INGRÉDIENTS ALLERGÉNIQUES · Pour plus d’informations sur les allergènes, consultez notre personnel.



Faux-filet maturé 350g

Filet de boeuf 180g

Plume ibérique, aïoli à la moutarde ancienne et figues

Bifteck d’aloyau galicien vieilli 21 jours 500g

Une pieuvre d’un autre genre

Mégrim au Josper ®

Morue confite à l’huile de romarin

Merlu braisé aux poivrons “piquillo”, vin txacoli et oignons nouveaux

Sole aux poireaux, champignons et son épine

Gâteau au fromage

Love Chocolat

Gâteau tiède aux amandes avec glace au lait meringué

Notre salade de fruits

Glaces artisanales

Rigatone Bolognaise, poulet pané, boisson et glace

Rigatone Bolognaise, merlu à la romaine, boisson et glace

22,00€

22,00€

19,00€

35,00€

24,00€

25,00€

16,00€

19,00€

22,00€

5,50€

7,00€

7,00€

6,50€

6,00€

14,00€

14,00€

A LA BRAISE

DESSERT

MENU POUR ENFANTS

NOUS AVONS DU POISSON SAUVAGE. Demandez au serveur les suggestions du jour.

VIANDES

POISSONS

NOUS AVONS DU PAIN ET DES PÂTES POUR CŒLIAQUES.
INGRÉDIENTS ALLERGÉNIQUES · Pour plus d’informations sur les allergènes, consultez notre personnel.



CAVE

Parxet Brut Reserva, DO Cava

Ars Collecta Blanc De Blancs, DO Cava

Titiana Pinot Noir, DO Cava

Abadia De Poblet, DO Conca De Barberà

Born Rose, DO Barcelona

La Charla Verdejo, DO Rueda

Brunus,  DO Montsant

L’encís,  DO Empordà

Pazo Leiras Albariño, DO Rías Baixas

Pazo De Rubianes Albariiño, DO Rías Baixas

Prohom Conceptia, DO Terra Alta

De Muller Chardonay, DO Tarragona

Bancal Del Bosc, DO Montsant

El Pispa, DO Montsant

Intramurs, DO Conca De Barberà

Paramos De Ribera, DO Ribera Del Duero

Austum ECO, DO Ribera Del Duero

La Vicalandia Reserva Viñas Viejas, DO Rioja

Scala Dei Prior, DO Priorat

Clos De L’Obac Usatges, DO Priorat

Francisco Barona, DO Ribera

Pago De Los Capellanes Crianza, DO Ribera

Roda Reserva, DO Rioja

Viña Tondonia Reserva, DO Rioja

21,00€

27,00€

26,00€

17,00€

21,00€

18,00€

20,00€

21,50€

17,00€

17,00€

16,00€

18,00€

17,00€

16,00€

20,00€

27,00€

30,00€

28,00€

31,00€

32,00€

39,00€

35,00€

24,00€

16,00€

CAVA

ROSÉ

BLANC

ROUGE

AU VERRE

Vin au verre

Cava Ars Collecta

4,00€

4,50€



MENU DU MIDI

À PARTAGER

Salade de tomates, ventrèche de thon et poivrons

Calamars frits pêchés à la turlutte

Moules à la Josper ®

  

 PLATS PRINCIPAUX
à choisir parmi  

Tataki d’aloyau maturé et grillé au charbon de bois 

Sole aux poireaux, champignons et son épine

Porc ibérique, légumes et champignons au Josper ® (2 personnes minimum)

DESSERT  
à choisir parmi  

Carpaccio de fruits avec glace à la mangue 

Brownie et glace aux noisettes 

CAVE

Bancal de Bosc rouge/blanc DO Montsant

Eau et sodas, eau

Cafés et infusions

Cava Mestre Coquet 

  

45,00€ TTC


