BEACH FOODHOUSE

SUNSETS



Tapas

Falso nigiri de atun rojo y ortiguillas fritas
con mayonesa de aji amarillo 16,50 €
Surtido de pescadito frito
con pimientos de Padron y romesco 14,50 €
Nuestras almejas a la marinera con toque picante 1750 €
Tortilla abierta de gambas y cebolla confitada 14,50 €
Cazuela de gambas al ajillo 14,50 €
Cesta de pan variado 6,00 €

Entrantes
Tuétano asado al Josper,
atun de almadraba y mousse de aguacate 1750 €
Tartar de lubina salvaje y langostinos con aliolinegro 17,50 €
Ensalada de tomates de la huerta
con ventresca de atUn y anchoas 16,50 €
Salmon lagueado con salsa de soja y miel
acompanado de pak choi a la brasa 16,50 €

IVA incluido

Si es alérgico o tiene alguna intolerancia a algun tipo de alimento,

por favor, comuniqueselo a nuestro personal.

ESPANOL



Principales

e

Steak tartar con tostas de pan 16,50 €

Secreto de cerdo ibérico con meldn,
aderezado con vinagreta de soja y naranja 16,50 €

Pulpo braseado con verduras al wok

y mayonesa de kimchi 1750 €
Suquet de pescado y marisco 32,00 €
Chuletdén de vaca (500 g) 3900 €
Bogavante con huevos fritos

y patatas a la menorquina 34,00 €
Romescada de calamar de potera 15,50 €

En cumplimiento del RD 1021/2022, de 13 de diciembre,
el pescado servido para consumir crudo, o practicamente crudo,
ha sido sometido a un proceso de congelacién previo a una temperatura
igual o inferior a -20 °C al menos durante 24 horas.

Menu infantil

e

Pollo rebozado con rigatoni
a la bolonesa, bebida y helado o fruta 15,50 €

Merluza a la romana con patatas fritas,
bebida y helado o fruta 18,50 €

Solomillo de ternera con patatas fritas,
bebida y helado o fruta 18,50 €
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Para los amantes del chocolate 8,50 €
Tarta de queso con frutos rojos 8,50 €
Torrija de leche merengada con crema catalana 8,00 €
Milhojas de mascarpone y fresas 8,00 €
Nuestra ensalada de frutas 770 €
Helados artesanos 750 €
Bebidas
Agua Veri 50 cl 2,00 €
Agua Veri 1| 3,00 €
Fever-Tree Tonic Water 3,50 €
Refrescos 35 cl 3,50 €
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Cervezas
Estrella Damm canfa 3,50 €
Estrella Damm jarra 550 €
Free Damm 33 cl 3,80 €
Free Damm tostada 3,80 €
Free Damm Lemon 33 cl 3,80 €
Voll Damm 33 cl 4,00 €
Turia 33 cl 4,50 €
AK Damm 33 cl 4,00 €

Sangriay tinto de verano

e

COPA BOTELLA

Sangria Lola Glamour 4,50 € 18,00 %€

Tinto de verano Lola Glamour 450€ 1800€
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Vino tinto

—~

- Ligeros y afrutados -

COPA BOTELLA

Origenes
Cabernet sauvignon, Syrah y Tempranillo
Dehesa de Luna 1900 €

Freyé
Syrah y Tempranillo
D.O. Penedés 400€ 1900 <€

Finca Resalso Emilio Moro
Tempranillo
D.O. Ribera del Duero 450€ 2100<€

- D¢ cuerpo medio -

BOTELLA

Cap de Pera

Garnacha, Samsd, Tempranillo, Syrah,

Merlot y Cabernet sauvignon

D.O. Montsant 21,00 €

Pies Negros
Tempranillo y Graciano
D.O.Ca. Rioja 24,00 €

Furvus
Garnacha y Merlot
D.O. Montsant 3500 €
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Vino tinto

—~

- Concentrados ¢ intensos -

Scala Dei Prior
Garnacha, Cabernet sauvignon, Carifiena y Syrah
DOQ Priorat

BOTELLA

4500 €

Gran Luna
Cabernet sauvignon, Syrah, Graciano y Tempranillo
Dehesa de Luna

52,00 €

Roda Reserva
Tempranillo, Garnacha y Graciano
D.O.Ca. Rioja

56,00 €

Victorino
Tinta de Toro
D.O. Toro

Vino rosado

e

COPA

Freye
Syrah y Sumoll
D.O. Penedés 4,00 €

68,00 €

BOTELLA

1900 €

Rosa d'Abril
Macabeo, Syrah y Malvasia
D.O. Penedés 4,50 €

19,00 €

Cultivare Rosé
Syrah
D.O. Penedeés

ESPANOL

3700 €



Vino blanco

—~

- Jovenes -
COPA BOTELLA
Freye

Parellada y Moscatel de grano menudo
D.O. Penedés 4,00€ 1900<€

Naia
Verdejo
D.O. Rueda 400€ 1900 <€

12 Lunas

Chardonnay y GewdUrztraminer
D.O. Somontano 450€ 23,00€

Gessami
Moscatel de grano menudo, Sauvignon blanc,

Moscatel de Alejandria y Gewdirztraminer
D.O. Penedés 24,00 €

- Afrutados -

COPA BOTELLA

De Muller Chardonnay
Chardonnay

D.O. Tarragona 450€ 1900 €

Mas Escorpi
Chardonnay
D.O. Penedés 24,00 €

Ultreia Godello
Godello
D.O. Bierzo 2700 €

Cultivare Blanco
Xarel-lo
D.O. Penedés 3700 €
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Vino blanco

—~

- Frescos -
BOTELLA

Valtea
Albarifio
D.O. Rias Baixas 2700 €

Ekam
Riesling y Albarifo
D.O. Costers del Segre 40,00 €

- Intensos
BOTELLA

50 Lliures
Xarel-lo
D.O. Penedeés 2500 €

Abadal Picapoll
Picapoll (3 meses en barrica)
D.O. Pla de Bages 25,00 €

Mas d'en Compte
Garnacha blanca, Picapoll blanco y Xarel-lo

DOQ Priorat 30,00 €

Terra de Cuques Blanc
Pedro Ximénez y Moscatel de Alejandria
DOQ Priorat 4300 €
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ESpumosos

e

COPA BOTELLA

Vallformosa Mistinguett Rosé Organic
Garnacha y Trepat
D.O. Cava 450€ 2200<€

Vallformosa Gala Brut Nature Reserva
Chardonnay y Xarel-lo
D.O. Cava 4,50 € 2500¢€

Torelld Special Edition

Costa Daurada Brut Reserva

Macabeo, Xarel-lo, Parellada y Chardonnay

Corpinnat 38,00 €

Torell6 225 Brut Nature
Macabeo, Xarel-lo y Parellada
Corpinnat 31,00 €

Champan Moét & Chandon Brut Impérial
Chardonnay, Pinot noir y Pinot meunier
Champan 75,00 €

Champan Louis Roederer Collection
Chardonnay, Pinot noir y Pinot meunier
Champagne 78,00 €

Champan Moét & Chandon Ice Rosé
Chardonnay, Pinot noir y Pinot meunier
Champagne 80,00 €

Champan Dom Pérignon Vintage
Chardonnay y Pinot noir
Champagne 220,00 €
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